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GRATULUJEMY ZAKUPU NASZEGO URZADZENIA
| WITAMY WSROD UZYTKOWNIKOW PRODUKTOW
MARKI RAVEN!

& Przed wigczeniem Urzadzenia i rozpoczgciem jego uzytkowa-
nia uwaznie przeczytaj instrukcje i zachowaj jg do wgladu.

Opis frytownicy niskottuszczowej EFN007:

1. Panel sterowania 4, Separator
2. Uchwyt 5. Ruszt
3. Misa
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PANEL STEROWANIA

Wtgcznik / wytaeznik / pauza

Ikony programu automatycznego

Przycisk wyboru programu automatycznego
Przycisk komory 1

Przycisk zwigkszania czasu pracy i mocy grzania
Przycisk dopasowania ustawieri miedzy komorami
Wyswietlacz komory 1

Wyswietlacz komory 2

Ikona dopasowania ustawiert miedzy komorami
10. Przycisk zmniejszania czasu pracy i mocy grzania
1. Przycisk komory 2

12. Przycisk ustawienia czasu pracy i temperatury
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ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

Zagrozenia dla oséb

« Przed uruchomieniem frytownicy niskottuszczowej (Urzadzenia) i rozpo-
czeciem jej eksploatacji doktadnie przeczytaj instrukcje obstugi.

« Stosuj sie do instrukeji obstugi przy kazdym uzyciu Urzadzenia. Produ-
cent nie bierze odpowiedzialno$ci za szkody wynikajgce z niewtasci-
wego lub niezgodnego z instrukcjg uzycia Urzadzenia. Niewtasciwe lub
niezgodne z instrukcjg uzycie Urzadzenia stwarza niebezpieczeristwo dla
zycia lub zdrowia.

« Zachowaj instrukcje obstugi Urzgdzenia na przyszto$¢. Jesli przekazujesz
innej osobie Urzadzenie, dotacz do niego instrukcje obstugi.

« Urzadzenia mogg uzywac dzieci w wieku powyzej
8 lat i osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej czy umystowej, a takze osoby, ktore
nie majg stosownego doswiadczenia ani wiedzy
pod warunkiem, ze odbywa sie to pod nadzorem
osoby odpowiadajgcej za ich bezpieczenstwo lub
osoby te zostaty poinstruowane, jak uzywac Urzg-
dzenia, oraz sg w petni Swiadome zwigzanyc
z nim zagrozen i wymaganych srodkéw ostroznosci.

Dzieci nie mogg bawic si¢ Urzgdzeniem. Dzieci nie
zdajg sobie sprawy z zagrozen zwigzanych z uzy-
waniem urzgdzen elektrycznych.

Dzieci ponizej 8. roku zycia nie mogg czysci¢ Urzg-
dzenia ani go konserwowac bez nadzoru osoby
dorostej.

@
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» Trzymaj Urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy
z dala od dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Ostrzezenie: Dzieci nie mogg mie¢ dostepu do elementéw opa-
kowania, poniewaz moze to doprowadzi¢ do niebezpiecznego wy-
padku, np. uduszenia.

Niebezpieczeristwo porazenia pragdem

« Urzadzenie jest zasilane elektrycznie pragdem zmiennym o napieciu
220-240 V~ 50/60 Hz. Przed podtgczeniem Urzadzenia do gniazdka
sieci elektrycznej sprawdz, czy jej parametry odpowiadajg powyzszym
wymaganiom.

« Gniazdko sieci elektrycznej powinno by¢ wyposazone w bolec ochronny.

 Ze wzgledu na duzg moc Urzgdzenia nie podtgczaj go do zasilania za
pomocy jakiegokolwiek przedtuzacza, tylko bezposrednio do gniazdka
elektrycznego na $cianie.

« Urzadzenia mozesz uzywac wytgcznie z oryginalnym wyposazeniem.

« Nie zanurzaj Urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani jego wtyczki w wo-
dzie lub innej cieczy. Zanurzenie w wodzie lub innej cieczy grozi poraze-
niem pradem.

« Nie uzywaj Urzadzenia, jezeli wykazuje ono jakiekolwiek oznaki uszko-
dzenia (w tym m.in. przewodu zasilajgcego i jego wtyczki) lub jezeli Urza-
dzenie zostato upuszczone na podtoge.

« Regularnie sprawdzaj, czy przewdd zasilajacy nie jest uszkodzony. W ten
sposéb unikniesz ewentualnych zagrozen i niebezpieczerstw z tym zwia-
zanych.
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« Nie demontuj Urzadzenia (w tym jego przewodu zasilajgcego lub wtycz-
ki) ani go nie przerabiaj. Samowolna ingerencja grozi pozarem lub pora-
zeniem pradem elektrycznym oraz utratg praw gwarancyjnych.

- Aby zapewni¢ prawidtowg eksploatacje Urzadzenia oraz zachowaé
wszelkie zasady bezpieczeristwa, naprawy Urzadzenia, w tym wymiane
przewodu zasilajgcego, musi przeprowadzi¢ serwis producenta.

« Wyciagaj wtyczke Urzadzenia z gniazdka elektrycznego:
- po kazdym uzyciu Urzadzenia,

-w przypadkach jakichkolwiek podejrzeri dotyczgcych nieprawidto-
wego dziatania Urzadzenia,

- przed czyszczeniem Urzadzenia i jego konserwacja.
« Gdy wyjmujesz wtyczke Urzadzenia z gniazdka elektrycznego, zachowaj
szczegdlng ostroznosé i nie ciggnij za przewdd zasilajacy, lecz bezpo-

$rednio za wtyczke, przytrzymujgc drugag reka gniazdko elektryczne.

« Nie dotykaj mokrymi rekami Urzadzenia podtgczonego do sieci elek-
trycznej ani gniazdek elektrycznych. Grozi to porazeniem pradem elek-
trycznym.

= Uwaga! Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem zewnetrz-
nych wytacznikéw czasowych ani oddzielnego uktadu zdalnej regulacji.

« Nie prébuj zdejmowac czesci obudowy Urzadzenia ani wktada¢ zadnych
przedmiotéw do jego wnetrza.

« Nie narazaj Urzadzenia na dziatanie deszczu lub wilgoci ani promieni
stonecznych.

« Nie pozostawiaj pracujgcego Urzadzenia bez nadzoru.

©
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Niebezpieczenstwo poparzenia

« Podczas wysuwania misy uwazaj na wydobywajgcy sie strumien goracej
pary.

- Uwaga! Gorgca powierzchnia! Ryzyko oparzenia! Podczas uzyt-
kowania misa, kosz oraz niektére powierzchnie zewnegtrzne moga
si¢ mocno nagrzewac. Nie dotykaj goracych powierzchni. Wysuwaj
mise tylko za pomoca uchwytu.

Niebezpieczenstwo uszkodzenia Urzadzenia

« Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do podgrzewania i opiekania
produktéw spozywczych.

« Urzadzenie jest przeznaczone do zastosowarn domowych lub podobnych,
jak np. w:

- kuchniach biurowych lub innych miejscach pracy;
- agroturystyce;

- hotelach, motelach itp. oraz innych podobnych miejscach (przez
klientow);

- pensjonatach.

« Zawsze stawiaj Urzadzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni odpornej
na wysokie temperatury.

» Uwazaj, zeby przewdd zasilajgcy nie stykat sie z ostrymi krawedziami ani
gorgcymi powierzchniami,

« Nie tam przewodu zasilajgcego ani go nie Sciskaj.
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« Nie uzywaj Urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych (np. zaston)
ani bezposrednio pod nimi.

« Podczas pracy Urzadzenia zawsze zapewniaj dobrg wentylacje pomiesz-
czenia.

» Uwaga! Nie napetniaj misy olejem. Moze to spowodowac pozar!

« Nie przykrywaj otworéw wentylacyjnych Urzadzenia. Zawsze zapewniaj
odpowiednig wentylacje, umieszczajgc Urzadzenie w odlegtosci przynaj-
mniej 20 cm od $ciany (z kazdej strony). Urzadzenia nie zabudowu;j ani
nie korzystaj z niego, gdy stoi w szafce.

« Uwaga! Nie przestawiaj Urzadzenia, gdy pracuje.

INFORMACIJE O URZADZENIU

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Ostroznie wypakuj Urzadzenie i usurt wszystkie elementy jego opako-
wania.

2. Upewnij sig, czy Urzadzenie, wtyczka i przewdd zasilajgcy nie nosza $la-
déw uszkodzen oraz sg sprawne.

3. Elementy Urzadzenia, ktére majg kontakt z zywnoscia, umyj w gora-
cej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, a nastepnie doktadnie
optucz i wytrzyj do sucha.

4. Przed pierwszym uzyciem Urzgdzenia zalecamy je wigczy¢ na kilka minut
bez produktéw spozywczych, aby usungé wszelkie pozostatosci zwigzane
z procesem produkecyjnym. Np. ustaw temperature na 200°C, a czas na
15 minut. Gdy Urzadzenie skoriczy sie nagrzewac i odtgczysz je od gniazdka
elektrycznego, odczekaj, az catkowicie wystygnie.

®
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Uwaga! Przy pierwszym uruchomieniu z Urzgdzenia moze wydoby-
wac si¢ dym i nieprzyjemny zapach. Jest to normalny efekt zwigzany
z procesem produkcyjnym i zniknie on przy kolejnych uruchomieniach.

ELEMENTY PANELU STEROWANIA

Wiacznik / wytacznik / pauza - przyciskiem €9 mozesz wyjsé z trybu
czuwania oraz uruchomié¢, zastopowac lub wytaczy¢ funkcje opiekania.
Aby wtgczy¢ Urzadzenie, dotknij przycisku. Aby je wytaczyé, przytrzymaj
przycisk 2 sekundy.

Uwaga! Po zatrzymaniu funkcji opiekania, wentylator bedzie pracowat ok.
20 sekund, aby schtodzi¢ Urzadzenie.

Ustawienia czasu pracy i temperatury - po naciénieciu przycisku @
mozesz wej$¢ w tryb ustawien czasu i temperatury pracy. Nastepnie przy-
ciskami @ i © ustawisz odpowiednig temperature pracy w zakresie od
60°C do 200°C. Kazde naciéniecie przycisku zmienia warto$¢ temperatury
0 5°C. Wybierane ustawienia temperatury sg widoczne na wyswietlaczu.

Nacisnij ponownie przycisk @, a nastepnie przyciskami @ i © ustaw
okreslony czas pracy w zakresie od 1do 60 minut. Kazde nacisniecie przy-
cisku zmienia warto$¢ czasu o 1 minute. Wybierane ustawienia czasu sg
widoczne na wyswietlaczu.

Wybér programu automatycznego - naciskajgc przycisk @), mozesz
wybraé odpowiedni program automatyczny dla réznych rodzajéw pro-
duktéw. Gdy wybierzesz program automatyczny, na wyswietlaczu zacznie
migac¢ ikonka programu oraz pojawig sie przypisane do niego fabryczne
ustawienia czasu i temperatury.

W ponizszej tabeli znajduje sie zestawienie programéw z fabrycznymi
ustawieniami czasu i temperatury. Mozesz je modyfikowaé zgodnie ze
swoimi preferencjami.

©
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Zalecane

Przycisk Temperatura Czas llosé przemieszanie
Kietbasa grilowa 7 180°C 23 minuty | 160-400 g tak
Frytki mrozone © 200°C 23 minuty | 200-800 g tak
Ryby 200°C 18 minut | 200-800 g tak
Krewetki @ 200°C 14 minut | 200-800 g tak
Steki / kotlety @ 180°C 15 minut | 100-400 g

Pizza < 200°C 17 minut | 100-400 g

Skrzydetka kurczaka €7 180°C 23 minuty | 200-800 g tak
Kurczak €€? 200°C 45 minut | 500-1000 g

Warzywa ¥ 160°C 8 minut | 160-400 g

Ciasta / clastka & 170°C 15 minut | 100-400 g

PRZEMIESZANIE

Niektérymi potrawami nalezy potrzgsna¢ w potowie czasu opiekania, aby
lepiej sie upiekty. W tym celu naci$nij przycisk €9, aby uruchomié tryb pau-
zy. Wyjmij mise, delikatnie potrzasnij sktadnikami i wsurn mise z powrotem
do Urzadzenia. Kontynuuj opiekanie, naciskajg ponownie przycisk €9.

MISA

W misie dokonuje sie proces opiekania umieszczonych produktéw gorg-
cym powietrzem. Zawsze na spodzie misy umieszczaj ruszt. Za pomocg
separatora mozesz podzieli¢ mise na dwie oddzielne komory. Separator
wktadaj do misy zgodnie ze strzatkg na nim zamieszczong. Do wyboru do-
stepne sg dwa ustawienia: 2 i %2 (5115 1) lub 3124 (ok. 31i71). Mozesz nie
uzywac separatora, wtedy pojemnos¢ misy to 10 I.

(10)
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Wyjmowanie misy

1. Dwiema rekami chwy¢ za uchwyty i zdecydowanym, ale ostroznym ru-
chem pociggnij ku sobie. Mozesz réwniez podczas trzymania za uchwy-
ty, odepchng¢ mise kciukami, opierajac je o obudowe Urzadzenia obok
panelu sterowania.

2. Wysun mise z korpusu Urzadzenia.

3. Odtéz mise na stabilng i zaroodporng powierzchnie.

INSTRUKCJA OBStUGI

1. Postaw Urzadzenie na ptaskiej i stabilnej powierzchni, odpornej na wy-
sokie temperatury.

2. Zapewnij odpowiednig wentylacje, umieszczajgc Urzadzenie przynaj-
mniej 20 cm od Sciany (z kazdej strony). Wylot gorgcego powietrza
znajduje sie z tytu Urzadzenia - upewnij sie, ze przy wylotach nie znaj-
duja sie zadne przedmioty wrazliwe na ciepto.

3. Catkowicie rozwin przewdd zasilajacy.

4, Wtdz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego. Panel
sterowania podswietli sie i zgasnie. Przycisk & pozostanie podswie-
tlony.

5. Naci$nij podéwietlony przycisk €9, aby uruchomié Urzadzenie. Przyciski
i @ podswietlg sig, a na wyswietlaczach pojawi sie komunikat =---,

6. W zaleznosci od tego, ile potrzebujesz miejsca na produkty, mozesz
wybraé komore 1 albo 2 lub obie. Naciénij @ lub @. Wybrany przycisk
bedzie migat, a na wyswietlaczu bedg miga¢ domysine parametry pra-
cy 180°C / 15 minut. Temperatura i czas sg wy$wietlane naprzemiennie
co 3 sekundy. Na wyswietlaczu niewybranej komory bedzie caty czas
komunikat ----,

)
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Uwaga! Jesli w ciggu 3 minut nie ustawisz zadnych parametréw, wéwczas
Urzadzenie wrdci do trybu czuwania, a na wyswietlaczu ponownie pojawi
sie komunikat ----.

7. Mozesz uruchomié prace Urzadzenia lub wykona¢ kroki 7a, 7b, 7c lub 7d.

7a. Mozesz wybra¢ program automatyczny, naciskajac przycisk @. Wy-
brana ikonka programu bedzie miga¢, ikonki pozostatych progra-
moéw bedg Swieci¢ Swiattem ciggtym. Na wys$wietlaczu pojawig sie
temperatura i czas pracy dla wybranego programu. Wartosci te sg
wyswietlane naprzemiennie co 3 sekundy. Dla wybranego programu
pracy mozesz zmienia¢ wartosci czasu i temperatury. W tym celu
naciénij przycisk @ i ustaw zadane wartosci przyciskami @ oraz ©.

7b. Mozesz nie wybiera¢ zadnego programu automatycznego i od razu
ustawié swoje parametry pieczenia. W tym celu naciénij przycisk @
i ustaw potrzebne wartosci przyciskami @ oraz ©.

7c. Jedli chcesz dodac drugg komore z innymi parametrami pracy, na-
cisnij podswietlony przycisk @ lub @ (jesli wezesniej ustawiates
parametry dla komory 1, wybierz teraz 2). Wybrany przycisk bedzie
migat, a na wyswietlaczu bedg miga¢ domysine parametry pracy
(180°C / 15 minut). Temperatura i czas sq wy$wietlane naprzemien-
nie co 3 sekundy. Wybrane parametry dla wczes$niej ustawianej
komory bedg $wieci¢ $wiattem ciggtym. Jesli potrzebujesz zmieni¢
ustawienia dla nowej komory, wykonaj kroki 7a lub 7b.

7d. Jesli chcesz aby obie komory miaty takie same parametrami pracy,
naciénij migajacy przycisk MATCH (dopasuj). Parametry ustawione
w punktach 7a lub 7b dla jednej komory zostang zastosowane dla
drugiej komory. Sygnalizuje to migajacy na wyswietlaczu przycisk
SYNC (synchronizacja).

Uwaga! Synchronizacje parametrédw grzania przeprowadz, zanim
Urzadzenie zacznie pracowac.

@)
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8. Naciénij przycisk &), aby uruchomié proces opiekania. W zaleznosci od
ustawienia uruchomi sie komora 1, 2 lub obie. Styszalny bedzie szum
wentylatora, a nastawiona temperatura i pozostaty czas bedg wyswie-
tlane naprzemiennie co 3 sekundy $wiattem ciggtym

9. Aby przerwac prace Urzadzenia - np. aby zmieni¢ ustawienia albo wy-
j(g: mise i potrzasnaé jej zawartoscig - naciénij przycisk €9. Przyciski
lub (@ bedg miga¢, a ustawione wartosci czasu i temperatury bedg
widoczne na wys$wietlaczu. Po ok. 20 sekundach wytgczy sie wentylator.
Podczas pauzy mozesz skorygowac ustawienia dla wybranej komory,
naciskajac przycisk @ lub @ i zmieniajac parametry czasu lub tempe-
ratury przyciskami @ oraz ©, Aby wytgczy¢ pauze i wznowié proces
opiekania, nacisnij przycisk €.

10. Urzadzenie automatycznie wytgczy proces opiekania po uptywie usta-
wionego czasu. Styszalny bedzie sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu
dla komory, ktéra sie wytaczy (jesli nastawione beda rézne czasy opie-
kania) pojawi sie informacja OFF, a potem ----.

—_
jury

. Aby wytaczy¢ proces opiekania recznie, naciénij i przytrzymaj 2 sekun-
dy przycisk €9. Pojawi sie komunikat OFF, a potem - ----, Je$li chcesz
wytgczyé tylko jedna komore, wybierz przycisk @ lub @), a potem naci-
$nij i przytrzymaj 2 sekundy przycisk 9. Wybrana komora wytaczy sie.

12. Wyjmij mise (na wy$wietlaczu pojawi sie informacja OPEN) i odtéz na
zaroodporng powierzchnie.

13. Po zakorczeniu pracy wyjmij wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazd-
ka elektrycznego.

PORADY | WSKAZOWKI DOTYCZACE OBSLUGI

1. Migajace przyciski @ i/lub @ oraz wartoéci czasu i temperatury ozna-
czajq tryb edycji - mozesz wéwczas wprowadzaé zmiany do parame-
tréw pracy. Przyciski Swiecgce $wiattem statym oznaczajg tryb pracy
- gdy ustawite$ juz jej parametry.

©)
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2. Przytrzymanie przez 3 sekundy migajacych przyciskéw @ i/lub @ ka-
suje ustawienia dla wybranej komory. Wyswietli sie wowczas komunikat

Uwaga! Nie uzywaj metalowych ani ostrych sztuécéw do wyjmowania
produktéw z Urzadzenia.

Uwaga! Do wyjecia z misy duzych lub delikatnych produktéw stosuj
szczypce do zywnosci.

Uwaga! Zawsze przestrzegaj gramatury produktéw i nie napetniaj misy
powyzej wskaznika MAX. Wigkszg ilos¢ produktéw do pieczenia podziel
na porcje.

Uwaga! Nigdy nie wlewaj do misy oleju ani innych ptynéw. Jesli chcesz,
aby potrawa byta chrupigca, skrop jg niewielkg iloécig oleju.

Uwaga! Przed uzyciem programu automatycznego zalecamy rozgrzaé
Urzadzenie: rozgrzej je na 5 minut w temperaturze 200°C.

Uwaga! Doktadny czas pieczenia zalezy od rodzaju produktéw spozyw-
czych, nastawionej temperatury oraz wtasnych do$wiadczer i upodoban
kulinarnych.

3. Mniejsze sktadniki zwykle wymagajg nieco krétszego czasu pieczenia
niz wigksze.

4. Wigksza ilos¢ sktadnikéw wymaga nieco dtuzszego czasu pieczenia niz
mniejsza.

5. Potrzgsanie i przemieszanie mniejszych produktéw w czasie pieczenia
pozwala uzyskaé lepszy efekt i rOwnomiernie upieczona potrawe.

6. Potrawy, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozesz réwniez przy-
gotowaé w Urzadzeniu.

(1)
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7. Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowaé nadziewane
przekaski. Ciasto gotowe wymaga réwniez krétszego czasu pieczenia

niz ciasto domowe.

8. Jesli chcesz upiec ciasto lub muffinki, wtéz forme do pieczenia lub na-
czynie zaroodporne do misy Urzadzenia.

9. Urzadzenia mozesz uzy¢ do podgrzania produktéw. W tym celu ustaw
temperature na 150°C na 10 minut.

10. Urzadzenie ma dwie oddzielne grzatki o r6znych mocach i wentylatory.
Grzatka dla komory 1 ma moc 850 W, a dla komory 2 - 1550 W.

PRZYKLADOWE PRZEPISY

SKRZYDELKA KURCZAKA

8 skrzydetek kurczaka

2 zabki czosnku, posiekane
szczypta pieprzu

szczypta sol

1tyzeczka mielonej stodkiej
papryki

3 tyzki oleju

Wszystkie przyprawy wymieszaj

w gtebokim pojemniku. Umyj
skrzydetka i wt6z do pojemnika.
Doktadnie nasmaruj skrzydetka
przyprawami i odstaw na godzine.
Rozgrzej Urzadzenie do temperatury
200°C (przez 5 minut).

Ut6z skrzydetka w misie.

Piecz skrzydetka w programie
KURCZAK SKRZYDELKA.
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FRYTKI

0,5 kg ziemniakéw

2 tyzki oleju rzepakowego
1tyzeczka cukru

sél

KREWETKI

10 rozmrozonych krewetek

3 zgbki czosnku, posiekane
1 papryczka chili, posiekana
3 tyzki oleju

Ziemniaki obierz i pokréj w stupki.
Zalej je zimng wodg, dosyp cukier

i mocz ok. 30 minut. Nastepnie
ziemniaki odcedz, osusz $ciereczky
i wymieszaj z olejem. Rozgrzej
Urzadzenie do temperatury 200°C
(przez 5 minut). Réwnomiernie
roztéz w misie przygotowane frytki.
Piecz ziemniaki w temperaturze
180°C przez 25 minut.

Wszystkie przyprawy wymieszaj
w gtebokim pojemniku.

Jesli krewetki majg pancerzyki,
obierz je i natnij nozem wzdtuz
tutowia, aby usung¢ ciemne jelito.
Krewetki wyptucz i doktadnie
osusz na papierowych recznikach.
Dodaj krewetki do sktadnikéw

w pojemniku, dobrze wymieszaj

i odstaw na godzine. Rozgrzej
Urzadzenie do temperatury 200°C
(przez 5 minut).

Utéz krewetki w misie.

Piecz krewetki w programie
KREWETKI.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Zanim zaczniesz czy$ci¢ Urzadzenie, odtgcz je od zasilania i odczekaj,
az catkowicie ostygnie.

2. Miseg, ruszt i separator umyj w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn, a nastepnie doktadnie wytrzyj je do sucha.

3. Obudowe Urzagdzenia oczys¢ lekko zwilzong szmatka i wytrzyj do sucha.
Uwaga! Do mycia nie uzywaj silnych detergentéw w postaci emulsji,
mleczka, pasty itp. ani materiatéw Sciernych, ktére mogg uszkodzi¢

powierzchnie Urzadzenia.

Uwaga! Nie zanurzaj Urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani jego
wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

Uwaga! Nieprzestrzeganie zasad uzytkowania i konserwacji Urza-
dzenia zawartych w instrukcji obstugi moze prowadzi¢ do jego
uszkodzenia, nieprawidtowego funkcjonowania oraz skrécenia okre-
su jego eksploataciji.

Uwaga! Zadnego elementu Urzadzenia nie myj w zmywarce.

PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

Zanim schowasz Urzgdzenie, wystudz je. Urzadzenie przechowuj i trans-
portuj w opakowaniu zabezpieczajgcym przed wilgocia, kurzem i uszko-
dzeniami mechanicznymi. Urzadzenie przechowuj w miejscach niedostep-
nych dla dzieci.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Produkty nie sg
dopieczone.

Prawdopodobna
przyczyna

W misie jest zbyt
duzo produktéw.

Rozwigzanie

Umie$¢ w misie mniej produktéw,
woéwczas bedg one réwnomiernie
upieczone.

Wybrana temperatura
opiekania jest zbyt
niska.

Zwieksz temperature.

Wybrany czas
opiekania jest zbyt
krotki,

Wydtuz czas pracy.

Produkty nie sg
réwnomiernie
upieczone.

Niektére produkty
(np. frytki) wymagajg
przemieszania

w trakcie smazenia.

Aby produkty byty réwnomiernie
upieczone (zaréwno na gérze,
jak i na dnie misy), przemieszaj je
kilkakrotnie podczas opiekania.

Z Urzadzenia
wydobywa sie
dym.

Produkty sg zbyt
thuste.

Gdy opiekasz produkty o wigkszej
zawarto$ci ttuszczu, w misie
gromadzi sie olej, z ktérego

pod wptywem podgrzewania

moze sie wydobywac biaty dym. Jest
to zjawisko naturalne i nie wptywa
na jako$¢ przygotowywanych
produktéw.

W misie znajduja sie
zaschnigte resztki
ttuszczu, usmazonych
produktéw itp.

Powtdrnie opiekany zaschniety
thuszcz, resztki produktéw itp. mogg
powodowac wytwarzanie sie biatego
dymu. Oczy$¢ Urzadzenie (patrz
dziat: ,Czyszczenie i konserwacja").

Btad E1.

Roztaczenie obwodu.

Skontaktuj sie z serwisem.

Btad E2.

Krétkie spigcie.

Skontaktuj sie z serwisem.

O,
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DANE TECHNICZNE

Model: EFN007
Marka: Raven
Produkt: frytownica niskottuszczowa

Zasilanie: 220-240 V~

Czestotliwosé: 50/60 Hz

Moc znamionowa: 2400 W (850 W + 1550 W)
Pojemnosé: 10 |

Zakres temperatury: 60-200°C

Zakres czasu pracy: 0-60 minut

Klasa ochronnosci: pierwsza (gniazdko sieci elektrycznej powinno by¢ wy-
posazone w bolec ochronny)

Zestaw: frytownica, separator, ruszt, instrukcja obstugi z kartg gwarancyjng

DEKLARACJA CE

Urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na
rynek zgodnie z wymaganiami dyrektyw 2014/35/UE (LVD), 2014/30/UE
(EMC) oraz 2009/125/WE (ErP) i dlatego wyrdb zostat oznakowany zna-
kiem CE oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci udostep-
niana organom nadzorujgcym rynek.
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PRAWIDLOWA UTYLIZACJA PRODUKTU

To Urzadzenie zostato zaprojektowane i wykonane z materiatéw
oraz komponentéw wysokiej jakosci, ktére nadajg sie do ponow-
nego wykorzystania. Symbol przekreslonego kontenera na od-
pady oznacza, ze produkt podlega selektywnej zbidrce zgodnie
z dyrektywg 2012/19/UE, i informuje, ze nie mozna go wyrzuci¢
z innymi odpadami z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik powinien Urzadzenie przekaza¢ podmiotowi prowadzgcemu
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, tworzagcemu
system zbierania takich odpadéw - w tym do odpowiedniego sklepu, lo-
kalnego punktu zbidrki lub jednostki gminnej. Zuzyty sprzet moze mieé
szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi, poniewaz moze zawieraé
niebezpieczne substancje, mieszaniny oraz czesci sktadowe.

Gospodarstwa domowe odgrywajg wazna role w odzyskiwaniu surowcéw
i ich ponownym uzywaniu, w tym w recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
etapie ksztattujg sie postawy, ktére pomagajg zachowaé wspdlne dobro,
jakim jest czyste Srodowisko naturalne.

Gospodarstwa domowe sg takze jednym z wiekszych uzytkownikéw drob-
nego sprzetu i racjonalne gospodarowanie nim na tym etapie wptywa na
odzyskiwanie surowcéw wtérnych. Za niewtasciwg utylizacje tego produk-
tu mogg grozi¢ kary zgodnie z ustawodawstwem krajowym.

nadajg sie do recyklingu. Po rozpakowaniu Urzadzenia prosimy
usunag¢ elementy jego opakowania w sposdéb niezagrazajacy
$rodowisku.

@ Symbol ten oznacza, ze elementy opakowania nim oznaczone

@)
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NOTATKI
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KARTA GWARANCYJNA

raven

NAZWA SPRZETU frytownica niskottuszczowa
TYP/MODEL EFN007

NR PARTII

DATA SPRZEDAZY

NR RACHUNKU

PODPIS | PIECZATKA
SPRZEDAWCY
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WARUNKI GWARANCJI

-

. Thing4you Ad icz z siedzibg w Radzyminie, adres: ul. Janusza Korczaka 89,

05-250 Radzymin, Polska, udziela nabywcy frytownicy niskottuszczowej EFN007 (Produkt)

24-miesigcznej gwarancji na wolne od wad funkcjonowanie Produktu, liczac od daty nabycia

Produktu przez nabywce. Paragon lub faktura, wystawione przez sprzedawce, potwierdzajg

date nabycia Produktu.

Gwarancja obowigzuje i jest stosowana na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

Gwarant, w zakresie udzielonej gwarancji, zobowigzuje sie usuna¢ na wtasny koszt wszelkie

wady Produktu, z wyjgtkiem wymienionych w pkt 6 i 7 ponizej. Usunigcie wad bedzie nastepo-

wac poprzez naprawe lub wymiang wadliwego Produktu na nowy, wolny od wad, w mozliwie

najkrétszym czasie, jednakze nie dtuzszym niz 14 dni.

W celu skorzystania z gwarancji nabywca jest zobowigzany zgtosi¢ wadliwos¢ Produktu w punkcie

sprzedazy, w ktérym Produkt zostat nabyty, oraz dostarczy¢ tam wadliwy Produkt. Przeznaczony

do wymiany Produkt powinien zosta¢ dostarczony kompletny oraz z zataczong kartg gwarancyjna.

. Produkt wolny od wad zostanie, na koszt Gwaranta, dostarczony do punktu sprzedazy, w kté-

rym Produkt zostat nabyty, w terminie okreslonym w pkt 3 powyzej.

Gwarancja nie obejmuje wad Produktu spowodowanych przez nabywce (tzw. Uszkodzer me-

chanicznych) lub wynikajgcych z:

= uzytkowania Produktu i jego instalacji w sposéb niezgodny z instrukcjg obstugi,

= niekompletnosci reklamowanego Produktu,

= niezgodnosci Produktu i dowodu zakupu i/lub gdy zawarte w nim dane sg zniszczone i nieczytelne,

- przechowywania i konserwacji Produktu w sposéb niewtasciwy i sprzeczny z wytycznymi
zawartymi w instrukcji obstugi,

= napraw lub przerdbek Produktu wykonywanych przez osoby nieuprawnione,

- dostania sig¢ do wnetrza ptynéw lub ciat obcych na skutek uzywania Produktu w sposéb nie-
zgodny z instrukcjg obstugi,

« uszkodzenia Produktu z przyczyn zewngtrznych: zjawiska atmosferyczne, wytadowania elek-
tryczne, spiecia w sieci zasilajacej itp.,

= uzytkowania Produktu do celéw prowadzenia dziatalnosci gospodarczej lub w zastosowa-
niach przemystowych.

Gwarancja nie obejmuje takze czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do ktérych wy-

konania zobowigzany jest nabywca we wtasnym zakresie i na wtasny koszt, np. zainstalowanie

Produktu, konserwacja Produktu.

Postanowienia gwarancji nie wytgczajg, nie ograniczajg ani nie zawieszajg uprawnieri nabyw-

céw (konsumentéw), wynikajgcych z powszechnie obowigzujacych przepiséw prawa, w tym

przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;j.

Karta gwarancyjna jest wazna, jezeli posiada podpis sprzedawcy i date sprzedazy potwierdzo-

ng pieczatka firmy lub jednostki handlowej oraz podpis klienta. Karta gwarancyjna nie moze

zawierac skreslen i poprawek.

10.W przypadku zakupu Produktu przez przedsigbiorce na fakture VAT, czas obowigzywania gwa-

rancji wynosi 12 miesiecy.
11. Duplikat karty gwarancyjnej moze by¢ wydany na pisemng prosbe po przedstawieniu przez
uzytkownika dowodu zakupu.

12.Uzyskanie szczegétowych informacji na temat Produktu, w tym zasad i trybu postepowa-

nia gwarancyjnego, mozliwe jest pod numerem telefonu 22 560 67 27 lub adresem e-mail

serwis@thing4you.pl, w dni robocze.

wn

e

o

o

~

©

©

Akceptuje warunki niniejszej gwarancji

(czytelny podpis kupujacego)
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PRODUCENT | DYSTRYBUTOR:
Thing4you Tomasz Adamowicz
ul. Janusza Korczaka 89

05-250 Radzymin, Polska

Wyprodukowano w Chinach

raven.pl
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